
今年度も残りわずかとなり、いよいよ３月を迎えました。春一番が吹き、日差しもいちだんと春らしく

なってきています。 

残りの日々を大切に、友達や先生と楽しい給食時間を過ごしてもらえるよう、給食センターでも安心で

美味しい給食づくりに最後まで取り組みます。 

 

～２月の給食の紹介～ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ３日 節分献立 

 

 

 

 

 
【手作り給食】 

１９日(水)に手作り給食として、ヘルシードーナッツを給食に取り入れました。 

調理員さんお手製のドーナッツに、子どもたちも大喜びでした。 
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異物混入などがないかチェック 

しながら材料の計量をします。 

１００人分ずつこねて、 

材料を混ぜ合わせます。 

こねた生地を一つ一つ丸めて成型し、 

フライヤーに投入します。 

温度を確認し、 

ヘルシードーナッツの完成です！ 

牛乳・麦ごはん・手巻き用厚焼き玉子・ 

じゃがいものサラダ・節分汁・手巻きのり 

子どもたちの幸せや健康を願い、「節分献立」を取り入れました。

給食では恵方巻のように、手巻きごはんを味わいました。 


